
M E N U
S E T T I M A N A L E

18.11-22.11.2024

LUNEDÌ
1 8  N O V E M B R E  2 0 2 4

8  G I U G N O  2 0 1 9

1 0  G I U G N O  2 0 1 9

INSALATA DI CICORIA
NOSTRANA CON SALSA
ITALIANA DELLA CASA

P R I M O

GNOCCHETTI SARDI
MANTECATI AL RAGÙ

DI LUGANIGHETTA
E CREMA DI ZUCCA
P R I N C I P A L E / C A R N E

RÖSTI DI PATATE
CON SALSA

AI FUNGHI MISTI,
VERDURINE STAGIONALI

P R I N C I P A L E / V E G E T A R I A N O

GELATI MISTI
CON MERINGHE E PANNA

D E S S E R T

solo piatto vegetariano
solo piatto carne/pesce
menu 2 portate vegetariano 
menu 2 portate carne/pesce
menu completo vegetariano
menu completo carne/pesce

CHF 17.50
CHF 18.50
CHF 22
CHF 23
CHF 26
CHF 27

T . 0 9 1  7 5 2  0 0  0 1
C H - 6 6 0 0  L O C A R N O  

P R O V E N I E N Z A  C A R N E  E  P E S C E : 1 . C H - 2 . I S L - 3 . T R / G R

MARTEDÌ
1 9  N O V E M B R E  2 0 2 4

MINESTRONE TOSCANO

P R I M O

TORTA DI CAROTE
D E S S E R T

MERCOLEDÌ
2 0  N O V E M B R E  2 0 2 4

CARPACCIO DI ZUCCA
E RUCOLA CON SCALGIE

DI GRANA
P R I M O

HAMBURGER DI MANZO
COTTO ROSA CON SALSA

VERDE CREMOSA AL
LIMONE, PATATE

COUNTRY E BROCCOLI 

P R I N C I P A L E / C A R N E

FLAN DI SCORZONERA,
PATATE AL FORNO,

EDAMAME E CAVOLFIORI
P R I N C I P A L E / V E G E T A R I A N O

PANNA COTTA CON
SALSA AL CIOCCOLATO

E NOCINO 
D E S S E R T

GIOVEDÌ
2 1  N O V E M B R E  2 0 2 4

VELLUTATA DI VERDURE
CON GERMOGLI DI SOIA

P R I M O

COSCIA DI POLLO
AL FORNO QUINOA NERA

E PEPERONI IN AGRODOLCE

P R I N C I P A L E / C A R N E

LASAGNA VEGETARIANA
ALLA ZUCCA E SPINACI

P R I N C I P A L E / V E G E T A R I A N O

TARTELETTES AI FRUTTI
DI BOSCO  

D E S S E R T

VENERDÌ
2 2  N O V E M B R E  2 0 2 4

1

1
1

RISOTTO AL VINO ROSSO
CON PERE, RADICCHIO

E NOCI, MANTECATO
AL GORGONZOLA

P R I N C I P A L E / V E G E T A R I A N O

FILETTO DI SCORFANO
AL FORNO AL LIMONE

E CAPPERI, MOUSSELINE
DI SEDANO RAPA E PATATE

SPINACINI ALL’OLIO EVO

P R I N C I P A L E / P E S C E

P R A N Z O  

2

INSALATINA VERDE CON
SALSA ALLA SENAPE

DI MEAUX
P R I M O

FILETTO DI BRANZINO
AL DRAGONCELLO,

RISO VENERE E JULIENNE
DI VERDURE 

P R I N C I P A L E / C A R N E

RAGÙ DI TOFU AL CURRY
ROSSO, RISO JASMINE

E VERUDRINE ASIATICHE
P R I N C I P A L E / V E G E T A R I A N O

CREMA VANIGLIA ALLE
NOCI CARAMELLATE 

D E S S E R T

3


